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MVM SRL tiene el placer de presentar al mercado la nueva
afiladora profesional para cuchillos de cocina y tijeras
Afiladoras DRY, veloz, facil de utilizar y muy versatil.

De hecho, en pocos segundos es posible afilar todo tipo de
cuchillos (de cucina, carniceria, sastreria, zapateria, etc.)
y tijeras de cualquier tipo.

Afiladora DRY es una maquina util para respaldar los
modelos Affilella y Affilella jr. Con la muela a la izquierda,
de fieltro, es posible efectuar el redondeo de forma
cuidadosa.

Con la cinta abrasiva a la derecha es posible efectuar el
bisel de descarga en los cuchillos de cocina.

Conjuntamente con la maquina, se suministra una cinta de
repuesto y una barra de pasta abrasiva, que utilizada
sobre la muela de redondeo permite obtener un acabado
perfecto durante la operacion.
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CAP. 1
AFILADO DE CUCHILLAS



. . Afiladora profesional para
Aff] latO] O D RY cuchillos de cocina.

Apretar el boton ON
para iniciar la maquina.

Con una ligera presion
pasar la cuchilla por
papel de lija en la zona
superior flexible para
afilar el angulo de
descarga en ambos
lados.

La cinta abrasiva tiende
a adaptarse al angulo
de descarga de la
VIDEOTUTORIAL VM cuchilla.
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Con una ligera presion
pasar la cuchilla por el
papel de lija en la zona
inferior rigida para
afilar el angulo de
corte en ambos lados.
El angulo de corte esta
determinado por la
posicion manual de la
cuchilla.

: o
J VIDEOTUTORIAL MIVM

Para lustrar los
cuchillos, aplicar pasta
de silicona en la muela
con una ligera presion
de lo stick de pasta (en
dotacion) sobre la
muela en
funcionamiento.

)
VIDEOTUTORIAL MVM
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Con una ligera presion
pasar la cuchilla sobre
la muela para pulir
ambos lados de la
cuchilla.

VIDEOTUTORIAL MVM

Apretar el boton OFF
para apagar la maquina.

AFFILELLA by MVM



. . Afiladora profesional para
Afﬁ latO]O DRY cuchillos de cocina.

Perfecto para afilar
cuchillas de un solo
filo, cuchillas de
grandes espesores y
cuchillas con angulos de
descarga.

VIDEOTUTORIAL ﬁﬁl
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Apretar el boton ON
para iniciar la
maquina.

=~ Con una ligera presion
VIDEOTUTORIAL m .

= pasar la hoja por papel
de lija en la zona
superior flexible para
afilar el angulo de
descarga en ambos
lados. La cinta abrasiva
tiende a adaptarse al
angulo de descarga de la
hoja.
Pasar la hoja en la zona
inferior rigida para afilar
el angulo de corte de
ambos lados. El angulo
de corte esta
VIDEOTUTORIAL tfﬁl determinado por la
posicion manual de la
hoja.
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Para lucidar las cuchillas
aplicar pasta de silicona
sobre la muela con una
ligera presion de lo stick
de pasta (en dotacion)
sobre la muela en
funcionamiento.

Con una ligera presion
pasar la hoja por la
muela para pulir ambos
lados.
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Apretar el boton OFF
para apagar la maquina.

Perfecto para afilar
cuchillas y hojas con
zonas cortantes
especiales, de grandes
dimensiones o0 con zona
de corte curvilineo,
como hachas, cuchillas
de carniceroy
guillotinas.
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Desatornillar los 4
tornillos del carter.

Remover el carter.

VIDEOTUTORIAL MV M
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VIDEOTUTORIAL ﬁﬁ

Girar la palanca para
aflojar la cinta,
remover el papel de lija
y por ultimo soltar la
palanca.

Girar la palanca,
introducir la nueva
cinta de papel de lijay
por ultimo soltar la
palanca para tensar la
cinta.
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Girar la palanca,
introducir la nueva
cinta de papel de lijay
por ultimo soltar la
palanca para tensar la
cinta.

VIDEOTUTORIAL ifﬁl

Por ultimo, colocar el
carter y atornillar los 4
tornillos.

VIDEOTUTORIAL MIVM
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CAP.4
SUSTITUCION DE
MUELA PARA RECORTE
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Desatornillar los
tornillos y retire el
carter.

Desenroscar la tuercay
retirar la muela a
reemplazar.

Introducir nueva muela
y apretar la tuerca.
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Por ultimo, colocar el
carter y atornillar los
tornillos.

VIDEOTUTORIAL ;ﬁfﬁ’l
' i
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