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Para completar la oferta de afiladoras para cuchillos de cocina y tijeras, 
MVM ha introducido Affilella Junior, una máquina afiladora profesional, 
compacta y económica, adecuada para afilar todo tipo de cuchillos 
(independientemente del grosor y del ángulo) y de tijeras.

La muela revestida con CBN (Nitruro de Boro Cúbico) superabrasivo es 
adecuada para afilar tanto cuchillos como tijeras y garantiza un 
excelente acabado sin calentar o quemar la hoja, ya que sólo se 
necesitan un par de pasadas rápidas para afilarla.

Los bloques de referencia de acero inoxidable (situados a ambos lados) 
hacen la ejecución del afilado precisa y sencilla, con la posibilidad de 
variar el ángulo sustituyendo los bloques en función del ángulo de afilado.

Con el fin de ofrecer un servicio eficiente y completo, MVM propone, a 
los interesados en la compra de Affilella Junior, un curso de formación de 
carácter técnico realizado en nuestra sede. Este curso permitirá al 
comprador utilizar correctamente la máquina en pocas horas.

Además, bajo solicitud, ofrecemos el contrato de asistencia anual, que 
garantiza una revisión de la máquina una vez al año (naturalmente, no se 
incluyen las piezas de recambio y el material sujeto a desgaste), además 
de asistencia telefónica y reparaciones gratuitas en nuestra sede en caso 
de que la máquina presente problemas de funcionamiento.

Affilella es idónea también para afilar los cuchillos para la cocina 
japonesa Noodle y para Sushi (soba-kiri, udon-kiri, sushi-kiri)

Para màs informaciòn, contactar directamente nosotros.
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CAP. 1 - FASE PRELIMINAR

CAP. 2 - AFILADO DE CUCHILLOS DE 
COCINA (ÁNGULO 30°)

CAP. 3 - AFILADO DE TIJERAS 
(ÁNGULO 50°)

CAP. 4 - DESBARBADO
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CAP. 1 
FASE PRELIMINAR
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Conecte a la corriente 
el enchufe de la 
máquina.
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Gire el interruptor a la 
posición 1 para 
larotación de la muela 
en el sentido de las 
agujas del reloj.

Recomendamos usar guantes de protección.

Trabaje en la parte izq. 
de la máquina.
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Gire el interruptor a la 
posición 2 para la 
rotación de la muela en 
el sentido contrario a 
las agujas del reloj.
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Trabaje en la parte der. 
de la máquina.
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CAP. 2 
AFILADO DE CUCHILLOS 
DE COCINA (ÁNGULO 30°)
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Gire el interruptor a la 
posición 1, apoye la 
hoja del cuchillo sobre 
la referencia angular 
izquierda a 30° hasta el 
contacto conla muela. 
Efectuar máximo 2-3 
pasadas de afilado. 
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Coloque las 2 
referencias sobre el 
cárter cubre-muela con 
una inclinación de 30°, 
uno a la derecha y otro 
a la izquierda de la 
muela.
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Gire el interruptor a la 
posición 2, apoye la hoja 
del cuchillo sobre la 
referencia angular 
derecha a 30° hasta el 
contacto con la muela. 
Efectuar máximo 2-3 
pasadas de afilado.

Para cuchillos con 
punta curvada, afile 
por los dos lados la 
hoja de la cuchilla 
siguiendo de manera 
manual la geometría 
del cortante, durante 
la extracción del 
cuchillo de la máquina.
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CAP. 3 
AFILADO DE TIJERAS 
(ÁNGULO 50°)
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Coloque la referencia 
sobre el cárter cubre-
muela con una 
inclinación de 50°, en la 
posición izquierda de la 
muela.

Apoye cada cuchilla de 
las tijeras contra la 
referencia inclinada a 
50° hasta el contacto 
con la muela, y efectúe 
máximo 1-2 pasadas 
por cada cuchilla.
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CAP. 4 
DESBARBADO
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Desbarbado de cuchillos 
de cocina con lima 
manual de acero.

Desbarbado de 
cuchillos de cocina con 
desbarbador manual de 
horquilla.
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www.affilella.com/es
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