
Affilatrice professionale
per piastre e coltelli tritacarne

PROFESSIONAL SHARPENER FOR PLATES AND MINCING KNIVES
PROFESSIONELLES SCHÄRFGERÄT FÜR TELLER UND FLEISCHWOLFMESSER

https://www.youtube.com/watch?v=bqK_lIjMx0I


CONTATTI 
Via del Progresso, 14 - 42015 Correggio (RE) Italy

Telefono +39 0522 632266 - info@affilella.com - www.affilella.com
mvmsrl@mvmsrl.it - www.mvmsrl.it

Potenza motore Motor power Motorleistung 0,75 kW

Alimentazione Power supply Spannungsversorgung 230V / 50Hz

Diametro mola CBN CBN grinding wheel diameter
Durchmesser 
CBN-Schleifscheibe

Ø200

Diametro mola ceramica
Ceramic grinding 
wheel diameter

Durchmesser 
Keramikschleifscheibe

Ø150

Angolo di affilatura 
frontale

Frontal sharpening angle Frontaler Schärfwinkel 0%

Angolo di affilatura 
tangianzile da:

Sharpening angle Schleifwinkel tangianzil 0° - 32°

Giri motore 1400 rpm Motor speed Motordrehzahl 1400 tr/min

Dimensioni (L x P x A) Dimensions (W x D x H) Abmessungen (B x T x H) 1110x450x450 mm

Affilella M è una macchina affilatrice progettata per offrire precisione e 
versatilità, ideale per chi cerca un’affilatura manuale di alta qualità. La 
macchina è dotata di una tavola rotante con incrementi manuali, che 

consente di controllare ogni fase del processo in modo intuitivo. La doppia mola 
rappresenta uno dei suoi punti di forza: una mola Ø150mm per l’affilatura frontale a 
zero gradi, specifica per piastre e coltelli tritacarne, e una mola tangenziale in CBN 
Ø200mm per lo scarico dei coltelli tritacarne. Questa seconda mola estende inoltre 
l’uso della macchina ad altri strumenti da taglio, come coltelli e forbici opzionali.

Affilella M is a sharpening machine designed to offer precision and 
versatility, ideal for those seeking high-quality manual sharpening. The 
machine is equipped with a rotary table with manual increments, allowing 

intuitive control of each step of the process.  The double grinding wheel is one of its 
strengths: a Ø150mm grinding wheel for frontal zero-degree sharpening, specifically 
for mincing plates and cross-blades, and a Ø200mm tangential CBN grinding wheel 
for bevel sharpening of cross-blades. This second grinding wheel also extends the 
use of the machine to other cutting tools, such as kitchen knives and scissors.

Affilella M ist eine Schärfmaschine, die Präzision und Vielseitigkeit bietet, 
ideal für alle, die hochwertige manuelle Schärfung suchen. Die Maschine 
ist mit einem Drehtisch mit manuellen Inkrementen ausgestattet, der eine 

intuitive Steuerung jedes Prozessschrittes ermöglicht. Eine ihrer Stärken ist die 
doppelte Schleifscheibe: eine Ø150mm-Schleifscheibe für das frontale Null-Grad-
Schleifen, speziell für Fleischwolfmesser und Kreuzmesser, und eine tangentiale 
Ø200mm-CBN-Schleifscheibe für das Schragschleifen von Kreuzmessern. 
Diese zweite Schleifscheibe erweitert den Einsatz der Maschine auch auf andere 
Schneidwerkzeuge, wie z.B. Kochmesser und Scheren. 


