
Affilatrice professionale
per piastre e coltelli tritacarne

AFILADORA PROFESIONAL PARA PLACAS Y CUCHILLAS PICADORAS DE CARNE
AFFÛTEUSE PROFESSIONNELLE POUR LES ASSIETTES 

ET LES COUTEAUX À HACHER

https://www.youtube.com/watch?v=bqK_lIjMx0I


CONTATTI 
Via del Progresso, 14 - 42015 Correggio (RE) Italy

Telefono +39 0522 632266 - info@affilella.com - www.affilella.com
mvmsrl@mvmsrl.it - www.mvmsrl.it

Potenza motore Potencia del motor Puissance du moteur 0,75 kW

Alimentazione Alimentación Alimentation électrique 230V / 50Hz

Diametro mola CBN Diámetro muela CBN Diamètre de la meule CBN Ø200

Diametro mola ceramica Diámetro muela cerámica Diamètre de la meule céramique Ø150

Angolo di affilatura 
frontale

Ángulo de afilado frontal Angle d’affûtage frontal de 0%

Angolo di affilatura 
tangianzile da

Ángulo de afilado tangencial 
de

Angle d’affûtage tangentiel de 0° - 32°

Giri motore 1400 rpm Velocidad del motor Vitesse du moteur 1400 tr/min

Dimensioni (L x P x A) Dimensiones (An x Pr x Al) Dimensions (L x P x H) 1110x450x450 mm

Affilella M es una afiladora diseñada para ofrecer precisión y versatilidad, 
ideal para quienes buscan un afilado manual de alta calidad. La máquina 
está equipada con una mesa giratoria con incrementos manuales, que 

permite un control intuitivo de cada paso del proceso. La doble muela es uno de 
sus puntos fuertes: una muela de Ø150mm para el afilado frontal a cero grados, 
específico para platos y cuchillos picadores, y una muela CBN tangencial de 
Ø200mm para afilar el ángulo  de cuchillos picadores. Esta segunda muela también 
amplía el uso de la máquina a otras herramientas de corte, como cuchillas y tijeras 
opcionales.

Affilella M est une machine d’affûtage conçue pour offrir précision et 
polyvalence, idéale pour ceux qui recherchent un affûtage manuel de 
haute qualité. La machine est équipée d’une table rotative avec incréments 

manuels, permettant un contrôle intuitif de chaque étape du processus. La double 
meule est l’un de ses points forts : une meule de Ø150 mm pour l’affûtage frontal 
à zéro degré, notamment pour les grilles et les couteaux de hachoir, et une meule 
CBN tangentielle de Ø200 mm pour le déchargement des couteaux de hachoir. 
Cette deuxième meule permet également d’étendre l’utilisation de la machine à 
d’autres outils de coupe, tels que les couteaux et ciseaux optionnels.

Affilella M è una macchina affilatrice progettata per offrire precisione e 
versatilità, ideale per chi cerca un’affilatura manuale di alta qualità. La 
macchina è dotata di una tavola rotante con incrementi manuali, che 

consente di controllare ogni fase del processo in modo intuitivo. La doppia mola 
rappresenta uno dei suoi punti di forza: una mola Ø150mm per l’affilatura frontale a 
zero gradi, specifica per piastre e coltelli tritacarne, e una mola tangenziale in CBN 
Ø200mm per lo scarico dei coltelli tritacarne. Questa seconda mola estende inoltre 
l’uso della macchina ad altri strumenti da taglio, come coltelli e forbici opzionali.


